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" LA FURET BLANCHE

8 MENUS DU NOUVEL AN
LU HIVER 2024

NEw YEAR'S EVE MENUS / MENU DI CAPODANNO

[y o 111 [R N .30 COMPOSEZ VOTRE PLATEAU A EMPORTER POUR LES FETES !

HUITRES
La Douzaine
Bouzigues €16 Bulot €0,5
Etang de Thau - N°3 Cuit - Nature
Fines de Claires €20 Bulot €0,5
Marenne d’Oléron - N°3 Cuit - Piment d’Espelete
Royale d’Isigny €22 Pince de tourteau €69/ kg
Phillipe Taillepied - N°3 4 - 8 par kg
Gillardeau €32 Tourteau cuit entier €36/ kg
Spéciale N°4 450/ 850g
Ostra regal €32
Famille Boutrais - N°3
Langoustine Palourdes
CREVETTES 10-15 par kg Japonaise
_ 4 Clams Moules
Amérique du Sud €l 4-8 par kg Bouchot - AOP MSM
Unité - 30-50 par kg Oursin
Rose de Malaisie €2,5 Origine suivant arrivage PRI!I)E((S:L(J)IS:SNT
Asie - 20-30 par kg Homard
Gambas €9,5 Origine suivant arrivage
Nigeria - Unité - U10 Langouste

Origine suivant arrivage

SERVICE ECAILLER 3€
Plateau - Citron - Mayonnaise - Vinaigre a 'échalotte

Caviar Sturia 30g :Vintage 75€ - Oscietra 87€
Autre grammage et variété sur commande

Réservation : 04 92 48 57 62

L’équipe de Vars Coquillage vous souhaite de Joyeuses Fétes de fin d’année !

144 Cours Yves Brayer - 05560 VARS




. LAFORET BLANCHE

L AN
HIVER 2024

CHRISTMAS MENUS 2024 / MENU DI NATALE 2024

REFUGE NAPOLEON

Kir
Et ses amuses bouche

Foie gras poelé
et sa trilogie de mousse de légumes

Trou des Alpes

Carré d’agneau en croute
d’herbes
et ses légumes de saison

Brie truffé
sur son lit de verdure

Millefeuille du Chef
et sa mousse au pain d’épices

Menu a:

65€ / personne

Hors boissons

Réservation : 04 92 46 50 00
1424 Route du Col de Vars - 05560 VARS




L AN
HIVER 2024

CHRISTMAS MENUS 2024 / MENU DI NATALE 2024

Amuses bouche
Foie gras

Pavé de biche
sauce cepe et purée trufée

ou
Filet de turbo
sauce beurre blanc et purée trufée

Fromage
Dessert
Lemoncello OU genepy

Menu a:

70€ | personne

Menu Enfant : 20€

Steak haché facon bouchere,
frites et salade

Dessert

Réservation : 04 92 51 00 71
25 Rue de la Rochette - 05560 VARS SAINTE-MARIE




. LAFORET BLANCHE

L AN
HIVER 2024

CHRISTMAS MENUS 2024 / MENU DI NATALE 2024

HOTEL-RESTAURANT LE 16-150 MENU EN 6 SEQUENCES

SOIREE FESTIVE DJ & MusIC LIVE

L’Huitre de Camargue
Espuma de champagne, chutney de litchi

Le Foie gras du Sud-Ouest
Mi-cuit, marmelade de mandarine Corse, brioche saveur chocolat

Le Loup
Grillé sur peau, émulsion champagne, zestes d’orange,
fondue de poireaux sur stracciatella

LaVolaille de Bresse
Le supréme truffé roti, jus court truffé, panais en texture

Fromage & Caviar
Fromage de chévre de la ferme de la Font Sancte
sublimé au caviar d’Aquitaine et son shot iodé Yuzu

La Pavilova
Pavlova poire chocolat, glaces artisanales
Mignardises

Menu 2 ;

145€ / personne

Réservation : 04 92 46 54 72
| | Rue du Pied deVille - 05560 VARS SAINTE-MARIE




